
Brasil, tu 
próximo destino 

gastronómico
A N A  P A U LA  J A C Q U ES



¿qué es la gastronomía 
brasileña?



megadiversidad



patrimonio cultural



indicaciones geográficas 
protegidas



terroir Brasil



muchos Brasiles



Í TEM MEJOR VALORADO POR LOS TUR ISTAS 
EXTRAJEROS

Fuente: Anuario Estadístico de Turismo del Ministerio de Turismo 2020 (Año base 2019)



RESTAURANTES ENTRE 
OS 

"100 MEJORES" 
DEL MUNDO

Fuente: 50th Best Restaurants (2023) | Latin America 50th Best (2022)

RESTAURANTES
ENTRE  OS 

" 100 MEJORES"  
DE LATAM



ESTRELLAS MICHEL IN
4 RESTAURANTES CON 2  ESTRELLAS
10  RESTAURANTES CON 1  ESTRELLA

Fuente: Guia Michelin Brasil (2020)



CIUDADES CREAT IVAS DE  LA GASTRONOMÍA

Fuente: Unesco (2021)



ind icac iones geográf icas  para productos  
agroal imentar ios

Fuente: INPI e Data Sebrae (2023)



la estrategia de Embratur se dirige 
tanto a los turistas que planifican sus 
viajes para visitar restaurantes 
premiados, como a aquellos que 
viajan en busca de experiencias 
gastronómicas accesibles y 
comunitarias..



Reconocemos que la gastronomía 
brasileña es rica en sabores, ingredientes 
y técnicas que reflejan la diversidad 
cultural y biológica de Brasil.

Entendemos que la gastronomía es 
esencial para la conservación de la 
biodiversidad y la valorización del 
patrimonio agroalimentario brasileño.

Promocionamos una gastronomía que 
valora los conocimientos y prácticas 
tradicionales y genera innovaciones y 
añade valor a las experiencias turísticas.

Fomentamos las conexiones entre chefs, 
productores artesanales y agricultores 
familiares, asegurando que las cadenas de 
suministro sean éticas y transparentes.

Promovemos un turismo gastronómico 
consciente, que fomenta el respeto por el 
medio ambiente y el sentido de pertenencia 
de los brasileños a sus propias raíces.

Nos comprometemos a trabajar junto con 
otros actores para que el turismo 
internacional contribuya a un futuro más 
justo y sostenible.

Animamos a los turistas a disfrutar
los sabores de cada región, conociendo 
las historias detrás de los platos y 
apoyando al comercio local.



caminos que 
estamos 
recorriendo

_inserción de la gastronomía (patrimonio, 
cultura alimentaria, mercados, experiencias) en 
famtours, presstrips, publicidad, etc;
_diversificación del número de experiencias de 
TG junto a los operadores internacionales 
(DMCs);
_alianza con Gastromotiva;
_captación de eventos y festivales 
gastronómicos internacionales;
_incremento del número de restaurantes 
brasileños en listas y rankings;
_posicionar a Brasil como un destino de TG 
sostenible y acessible a todos.



la comida, la cultura, la gente y su 
paisaje son absolutamente 
inseparables.

Antony Bourdain

gracias

Ana Paula Jacques
Coordinadora de Cultura y Gastronomía

Embratur
anapaula,.jacques@embratur.com.br 
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